
Saisonkarte  
 
Vorspeisen  
Rapunzelsalat           12,90 � 

mit kross gebratenem Speck und getrockneten Früchten  
 
 

Wildkraftbrühe           7,90 � 

mit Gemüseeinlage und Sherry verfeinert  
 
 

Barbarie-Entenkeule         24,90 � 
auf Orangen-Rosmarinjus, serviert mit Kartoffelklößen  
und Apfelrotkohl 
 
 

Wildragout aus dem Teutoburger Wald     23,90 � 
von Damkalb, Wildschwein und Reh, zart geschmort mit Waldpilzen 
in Rotweinsoße, dazu Butterspätzle und Apfelrotkohl 
 
 

Rehkeule aus dem Teutoburger Wald      26,90 � 
saftige Scheiben von der Rehkeule, mit Preiselbeerjus, Kartoffelkroketten 
und Apfelrotkohl 
 
 

Wildschweinbraten aus dem Teutoburger Wald     27.90� 
in Wacholderrahm, Apfelrotkohl, Weinapfel mit Preiselbeeren 
und Kartoffelkrusteln  
 

 
Grünkohl Kohlwurst          18.50� 
mit Speck und Zwiebeln gekocht, je eine frische und eine geräucherte Kohlwurst 
von Fleischerei Jobst in Pivitsheide, dazu deftige Bratkartoffeln und Senf  
 
 

Grünkohlplatte           19.90� 
mit Speck und Zwiebeln gekocht, dazu Rauchenden, Kassler und eine 
Kohlwurst von Jobst, deftige Bratkartoffeln und Senf   


